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DIRECCION Y COORDINACION ACADEMICAS

Miércoles, 17 de julio de 2019 (Bodegas Ontafion)

DNA. ELISA BORSARI

Posdoctoral Talento/Directora Catedra de espanol

Departamento de Filologias Hispanica y Clasicas
Universidad de La Rioja

D. FERNANDO GARCIiA ANDREVA

Profesor del drea de Lengua Espafola
Departamento de Filologias Hispanica y Clasicas
Universidad de La Rioja

D. SERGIO ANDRES CABELLO
Profesor del area de Sociologia
Departamento de Ciencias Humanas
Universidad de La Rioja

PROGRAMA

Martes, 16 de julio de 2019 (Espacio Lagares)

LITERATURA Y GASTRONOMIA

16.30 horas
Entrega credenciales

16.45 horas
Acto inaugural del curso

17.00a18.00 horas

Literatura y gastronomia, procesos tnicos
D. XABIER GUTIERREZ MARQUEZ

Escritor y cocinero, Restaurante Arzak

18.15219.30 horas
Mesa redonda

La comida en la Novela Picaresca
D. JUAN MANUEL ESCUDERO BAZTAN
Universidad de La Rioja

Dela gulay otros pecados de la lengua
D.” KARLA XIOMARA LUNA MARISCAL
El Colegio de México, México

Entre salsas y pucheros.

Las cocinas aureas en la literatura y el arte
D. JOSE RAMON TRUJILLO MARTINEZ

Universidad Autonoma de Madrid

Modera: D.? ELISA BORSARI

19.30 a20.15 horas
Degustacion

Vino cortesia de Bodegas Ontafnon y Gobierno de La Rioja

LENGUA Y GASTRONOMIA

17.00a18.00 horas

Cocina espafiola medieval y renacentista: platos y palabras
D. ROLF EBERENZ

Université de Lausanne, Suiza

18.15a19.30 horas
Mesa redonda

Tripa vacia, corazon sin alegria.

Gastronomiay dietética en el refranero en lengua espafiola
D.’ M.’ TERESA BARBADILLO DE LA FUENTE

Universidad Complutense de Madrid

De la vifia ala bodega en el Refranero espafiol
D.’ ESTHER FORGAS BERDET
Universitat Rovirai Virgili

Historia del Iéxico culinario: nombres de platos elaborados
en diccionarios y corpus del espaiol

D.” MARTA TORRES MARTINEZ

Universidad de Jaén

Modera: D. FERNANDO GARCIA ANDREVA

19.30a20.30 horas
Visita a Bodega Museo Ontafnon

Jueves, 18 de julio de 2019 (Espacio Lagares)

GASTRONOMIA RIOJANA

17.00 a19.00 horas
Mesa redonda

De pinchos, cocina tradicional y vanguardias:
la convivencia gastronémica en La Rioja

D.” MAITE DE BLAS OTADUY

Barriobar Tapasytragos

D. MIGUEL MARTINEZ-LOSA EZQUERRO
La Brasa de la Laurel/Cooking Team

D. ALBERTO RODRIGUEZ ITURZA
Torres Gastrobar

D. ADOLFO SAENZ BURGOS
Asociacion Hostelera La Laurel, El Muro Bar y Asador

Modera: D." CARMEN BENGOECHEA ESCALONA

19.00 horas
Clausura

19.30220.30 horas
Degustacion de pinchos en la Calle Laurel



